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  ..........  مدير كل محترم دامپزشكي استان  

 
  منجمد / ضوابط فني بهداشتي و مقررات صدور پروانه بهداشتي كارگاه بسته بندي ماهي تازه : موضوع نامه

                )وابسته به فروشگاه هاي عرضه انواع كالاهاي بازرگاني( 
   

  عليكم ، سلام

   و با احترام )ص(با صلوات بر محمد و آل محمد

  

 -و آئين نامه اجرائـي نظـارت بهداشـتي دامپزشـكي     ۱۳۵۰مصوب  -به استناد قانون سازمان دامپزشكي كشور    

و با عنايت به سياست های بهداشتی سازمان دامپزشکی کشور مبنی برعرضه کليه فرآورده های خام ۱۳۸۷مصوب 

ذيل ، جهـت استحضـار و نظـارت بـر     مشتمل بر موارد  اجراييدامی بصورت بسته بندی، بدين وسيله دستورالعمل 

  :شود  حسن اجرا ايفاد مي

  ) منجمد / تازه ( بهره برداري كارگاه بسته بندي ماهي / تاسيس ضوابط فني بهداشتي  .1

  )منجمد / تازه ( بهره برداري كارگاه بسته بندي ماهي/ تمديد پروانه بهداشتي تاسيس / مقررات صدور . 2

  )منجمد / تازه ( بسته بندي ماهينقشه هاي الگوئي كارگاه . 3

رسـاني سـازمان دامپزشـكي كشـور بـه       صفحه ، در پايگاه اطـلاع  ۱۱ضمنا متن كامل اين دستورالعمل مشتمل بر 

  . قابل دسترسي است»     www.ivo.org.ir«آدرس
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  سازمان دامپزشکی کشور
  معاونت بهداشتی و پیشگیري

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومی   
  

  
   دستورالعمل اجرایی

  ضوابط فنی بهداشتی و مقررات 
  بهداشتی صدور پروانه

  کارگاه بسته بندي ماهی
  ) انیوابسته به فروشگاه هاي عرضه انواع کالاهاي بازرگ (

  
 -کـشور قانون سازمان دامپزشـکی   به استناد  فوقدستورالعمل اجرائی   

مصوب  -آئین نامه اجرائی نظارت بهداشتی دامپزشکی   و 1350مصوب
تمدید / براي صدور، 1371 مصوب -آئین نامه بهداشت محیط  و1387

            کارگـاه بـسته بنـدي مـاهی    بهـره بـرداري    / پروانه بهداشتی تاسـیس   
وابسته به فروشـگاه هـاي عرضـه انـواع کالاهـاي            ) منجمد  / تازه  ( 

  .است تدوین شدهبازرگانی 
ها  ملزم به نظارت برحسن اجراي    مدیران کل محترم دامپزشکی استان    

  .باشند این دستورالعمل می

  
  
ابتـداي خیابـان    دوراهی یوسف آبـاد ،  خیابان ولی عصر ، تهران ، : آدرس   

طبقـه   ساختمان سازمان دامپزشکی کـشور،  بادي ،جمال الدین اسدآ سید  
  دفتر نظارت بر بهداشت عمومی   ششم،
   8957252:           دورنویس 88950876  - 88962380:تلفن 

  
  IVO.Org.ir                                   . WWW :پایگاه اینترنتی
@ IVO.Org.ir IVOPublichealth              :کییپست الکترون
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   قانون سازمان دامپزشکی کشور8 و7 ، 4 ،1،2،3مواد
  

  آئین نامه اجرائی نظارت بهداشتی دامپزشکی  3ماده 
  
  
  

    آئین نامه اجرائی نظارت بهداشتی دامپزشکی10ماده 
  
  
  

     آئین نامه بهداشت محیط11ماده 

 هاي خام نظارت بهداشتی بر فرآورده هاي خام دامی و کارخانه هاي تولید و تهیه فرآورده
  .دامی از وظایف سازمان دامپزشکی کشور می باشد 

استحصال ، تهیه ، عمل آوري ، جمع آوري کلیه اشخاص حقیقی یا حقوقی که به نحوي در امور 
، نگهداري ، بسته بندي ، توزیع ، عرضه ، حمل و نقل فرآورده هاي با منشاء دامی و سایر 

وظف به اجراي ضوابط بهداشتی سازمان دامپزشکی  فعالیت می نمایند ، مفعالیت هاي مرتبط،
  .کشور می باشند 

این آئین نامه توسط بخش هاي ) 2(تاسیس و بهره برداري محل ها و اماکن موضوع ماده 
دولتی ، وابسته به دولت ، بخش خصوصی و یا تعاونی ، مستلزم اخذ پروانه بهداشتی مربوط از 

راحل تاسیس و بهره برداري ، با رعایت کلیه سازمان دامپزشکی کشور ، در هر یک از م
  .دستورالعمل ها و ضوابط بهداشتی می باشند 

  به  دامی باتوجه خام هاي و فرآورده   دام  هر نوع  بهداشتی و کنترل و ترخیص صدور مجوز ورود
   مؤخر بر قانون  که-1350مصوب - کشور  دامپزشکی  سازمان قانون) 8و7، 4، 3، 2(مواد  نص
 از   و عرضه  از تولید، توزیع  اعم  مراحل  و در تمام الاطلاق است علی و بهداشتی اد خوردنیمو

   بر عهده  و دام  انسان  بین  مشترك  وبیماریهاي  دامی  با بیماریهاي  و مبارزه  پیشگیري لحاظ
  .باشد  می کشور  دامپزشکی سازمان

  سازمان دامپزشکی کشور  
******************  

   منجمد/  تازه کارگاه بسته بندي ماهیضوابط فنی بهداشتی و مقررات صدور پروانه بهداشتی   :نام دستورالعمل
  ) وابسته به فروشگاه هاي عرضه انواع کالاهاي بازرگانی(                                                                      

  رت بر بهداشت عمومی دفتر نظا:تهیه و تنظیم
  

   دکتر عباس عباسی– دکترامیررئوفی:  با اهتمام
  
  

   7/4/1390:   ابلاغ براي اجرا
             

 مدیرکل محترم دامپزشکی استان

  
  »)عرضه انواع کالاهاي بازرگانیوابسته به فروشگاه هاي (منجمد/ تازهکارگاه بسته بندي ماهی ضوابط فنی بهداشتی و مقررات صدورپروانه بهداشتی «:نامه موضوع

  
  ما و احترمباسلا

سیاست هاي و با عنایت به 1387 مصوب - و آئین نامه اجرائی نظارت بهداشتی دامپزشکی1350 مصوب - به استناد قانون سازمان دامپزشکی کشور
مشتمل بر موارد  اجرایی  دستورالعملبدینوسیلهبهداشتی سازمان دامپزشکی کشور مبنی برعرضه کلیه فرآورده هاي خام دامی بصورت بسته بندي، 

   :شود ، جهت استحضار و نظارت بر حسن اجرا ایفاد می ذیل
   )منجمد / تازه  ( کارگاه بسته بندي ماهیبهره برداري / تاسیس ضوابط فنی بهداشتی  .1 

  )منجمد / تازه ( یکارگاه بسته بندي ماهبهره برداري / تاسیس پروانه بهداشتی تمدید  /  مقررات صدور.2
  )منجمد / تازه ( کارگاه بسته بندي ماهینقشه هاي الگوئی . 3

    » www.ivo.org.ir«رسـانی سـازمان دامپزشـکی کـشور بـه آدرس       صفحه ، در پایگاه اطلاع11متن کامل این دستورالعمل مشتمل بر ضمنا 
 .قابل دسترسی است

  هادي تبرائیکتر د
   عمومیمدیر کل دفتر نظارت بر بهداشت

  

http://www.ivo.org.ir
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صفحه   1 از 11  

 

  بسته بندي ماهی ضوابط فنی بهداشتی و مقررات صدور پروانه بهداشتی کارگاه هاي

 )وابسته به فروشگاه هاي عرضه انواع کالاهاي بازرگانی  ( 
 

 

   :تعریف
 واحدي در مجموعه یک فروشگاه عرضه انواع کالاهاي بازرگانی است که مجاز به ،وابسته  ماهی  بسته بندي کارگاه

زیر نظر مسئول خوراکی  ماهیان تازه و منجمد شکم خالیبسته بندي و نشانه گذاري و  )نمودن استیک /فیله (وري آفر
   .می باشند براي عرضه صرفا در همان فروشگاه،  فنی بهداشتی

  

  :الزامی است) قابل رویت براي عموم (مناسب  نصب تابلو با درج مشخصات زیر در محل : 1تبصره
   ) منجمد/تازه ( اهی  م بسته بندي  کارگاهنام

  »..... به فروشگاه وابسته« عنوان 
  : .... ...کد بهداشتی از دامپزشکی استان 

  

ورده هاي خام دامی بسته بندي آ، مجاز به عرضه فر وابسته ماهی  بسته بندي ي داراي کارگاه فروشگاه ها: 2 تبصره
 برداري معتبر از سازمان دامپزشکی کشور ، مشروط به داراي پروانه بهداشتی بهرهبسته بندي شده درسایر کارگاه هاي 

  .ویترینی اختصاصی می باشندفریزر / گیري از یخچال  بهره
  
   : شرایط عمومی-1

  

  : وابسته به فروشگاه هاي عرضه بایستی داراي شرایط زیر باشد ماهی  بسته بندي کارگاه -1-1
    از سـایر   اه و کاملاً مجـزا    گ عرضه مواد غذایی فروش    همجموع وابسته باید در     ماهی  بسته بندي   کارگاه -1-1-1

  .  قرار گیرند) تفکیک کامل فیزیکی (قسمت ها 
  .ها فقط در همان فروشگاه قابل عرضه است  بسته بندي شده در این  فروشگاهماهیان-2-1-1
  .نمک سود و دودي نمودن و تولید خمیرماهی در این واحدها، اکیدا ممنوع است -3-1-1
  .مجاز نمی باشد کارگاه ها  این در) بسته بندي شده اعم از غیر بسته بندي و یا (  ماهیان تازهانجماد  -4-1-1
 )شکم خالی (خوراکی ماهیان تازه و منجمد  بسته بندي  و )نمودناستیک / فیله (وري آفربه منظور انجام  -5-1-1
 درجه سانتی گراد بهمراه پودر 1-3(  ا برودت مناسب ویترینی بفریزرهاي /یخچال پیش بینی ،درخواست مشتري  به

 به گونه اي که در معرض دید مشتري باشد )براي ماهی منجمد   زیر صفرگراد درجه سانتی18 یخ براي ماهی تازه و
  .  الزامی است،
 . و بسته بندي ماهیان منجمد شکم پر ممنوع است)نمودن استیک /فیله (وري آفر -6-1-1
  .زدایی ماهیان منجمد و بسته بندي و عرضه به صورت تازه ممنوع استانجماد  -7-1-1

  

  :می شود که آن دسته از فروشگاه هاي عرضه انواع کالاهاي بازرگانی پذیرفتهدرخواست   -2-1
  .باشند بخش عرضه مواد غذایی داراي -1-2-1
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صفحه   2 از 11  

 

  .پروانه کسب معتبر از مراجع ذیربط باشندداراي  -2-2-1
  . دن باشبنا شدهکاربري هاي صنعتی یا تجاري   در، صرفاهريمناطق ش در -3-2-1
  

  . و منازل مسکونی ممنوع می باشداحداث اینگونه کارگاه ها در واحدهاي آپارتمانی :تبصره
  
  :موقیعت  -2

  : که  محلی ایجاد شودباید درفروشگاه 
  .از نظر ضوابط نظام دامداري مشکلی نداشته باشد -1-2
 . گرد و غبار و آلودگی قرار نگیردي نامطبوع، دود،تحت تاثیر بوها -2-2
 .هاي سردخانه دار بتوانند براحتی به آن محل رفت و آمد نمایندت وسایل نقلیه و کامیون -3-2
  .امکان دسترسی به آب سالم و بهداشتی وجود داشته باشد -4-2

 
  :زمین  -3
داراي  ،)بر اساس نقـشه ( علاوه بر استقرارتاسیسات  کهاندازه اي باشدبه محل احداث فروشگاه باید     زمین  مساحت   

  .باشد مواد اولیه  نقل حمل وسایل تخلیه و بارگیري وجهت سهولت رفت و آمد و)  محوطه باز(فضاي کافی 
  
  :  ظرفیت-4

  .دوش  تن در روز تعیین می5/2حداقل ظرفیت یک تن در روز و حداکثر آن، 
  
  :نقشه  طرح و -5

باید به نحوي تهیه و ارائه گردد که داراي مشخصات  کارگاه و تجهیزات تاسیساتساختمان طرح و نقشه و مشخصات 
  . باشداین دستورالعمل 9 و 8،  7  ، 6بند هاي 

  
   : اصلیساختمان و تاسیسات  -6

 فضاي مناسب کاري براي اجراي عملیات در شرایط   باید به شکلی طراحی شده باشند کهساختمان و تاسیسات اصلی
  .فراهم باشداشتی بهد

  
  . در نظر گرفته شوداین منظور باید محل مناسبی براي ماهیبه منظور تسهیل در امر تخلیه  :1تبصره 

  .  تفکیک کامل فیزیکی کارگاه بسته بندي، از سایر واحدهاي عرضه داخل فروشگاه الزامی است :2تبصره 

  . یا سیستم صوتی با کارگاه ارتباط داشته باشند مشتریان باید صرفا از طریق دریچه ارائه درخواست:3تبصره 
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صفحه   3 از 11  

 

  )  :بخش تمیز( و بسته بندي  )نمودناستیک / فیله (وري آفرو ) بخش غیر تمیز(سالن سرو دم زنی و تخلیه احشاء -1-6 
  
  :می شود   تعیینحداقل مساحت لازم براي بخش غیر تمیز و بخش تمیز بر اساس جدول زیر محاسبه و*   
  
  

      
  
  
  
  :تاسیسات سردخانه اي -2-6

تولید و  با ظرفیتی متناسب با ظرفیت ) بهمراه پود ر یخ  درجه سانتی گراد 1-3 ( سرد اولیهاتاق بینی پیش  -1-2-6
  . الزامی استبراي نگهداري ماهیان تازه به همراه پودر یخ ، واحد  میزبخش غیر تبسته بندي در 

  
    اولیـه   زیـر صـفر     احـداث سـرخانه     ، وري و بسته بنـدي ماهیـان منجمـد شـکم خـالی            آدر صورت فر   -2-2-6 

 متناسـب بـا   تمیزدر بخش  و تونل انجماد یا پلیت فریزر واحد بخش غیر تمیز   در )گراد    درج سانتی  18منهاي  ( 
  .الزامی است بسته بنديتولید و ظرفیت 

  
  یخچال هاي ویترینی با استفاده از،   تازهبسته بندي شده) ماهی (  محصولاتبراي عرضه و یا نگهداري  -3-2-6

  . الزامی است ،)گراد   درجه سانتی0-4(ظرفیت و برودت مناسب 
  اسـتفاده از  ،   بـسته بنـدي شـده     ) منجمد شکم خـالی     ماهیان  (محصولات  براي عرضه و یا نگهداري       -4-2-6

   .الزامی است )  زیر صفرگراد  درجه سانتی18( ویترینی با ظرفیت و برودت مناسب فریزرهاي
 نصب اره برقـی   ) شکم خالی( خوراکی  براي سر و دم زنی و فیله نمودن و قطعه بندي ماهیان منجمد -5-2-6

  .محل هاي مورد نیاز الزامی است در )قابل شستشو و ضد عفونی(مناسب 
  

زیر صفر و همچنین ، تونل انجماد و سردخانه اتاق سرد اولیه حداقل ظرفیت واحد هاي سردخانه اي شامل  :یادآوري 
  .که براي عرضه ماهیان تازه و منجمد در نظر گرفته می شود باید برابر ظرفیت تولید باشد ویترینی يیخچال ها وفریزرها

   
  :ات جانبی تاسیس  -7
  محلخوري و لوازم و در صورت ضرورت سالن غذا تاسیسات که شامل دفترکار ، سرویس بهداشتی ، رختکن ، انباراین

  .باشد  متناسب با تعداد پرسنل می باشد بایداستراحت کارگران
رفته شـود ولـی    بسته بندي و عرضه  نباشد و براي کل فروشگاه در نظر گ      کارگاهاین تاسیسات می تواند اختصاصی       

  : داراي شرایط زیر باشد باید  و ارتباطات تعیین شده مساحت

)تن   ( ظرفیت )متر مربع ( بخش غیر تمیز    )متر مربع ( بخش تمیز     
1 25 20 

1,5 30 25 
2 35 30 

2,5 40 35 
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  :رختکن  -1-7
   :رختکن به نحوي باید طراحی شود که

هاي کار و یک کمد براي لباس  یک کمد براي لباس( براي هرکارگر حداقل دو جایگاه کمد پیش بینی شود -1-1-7
 .)شخصی 

 .دداراي دوش به تعداد کافی باش -2-1-7
 .باشدمجهز به روشویی مناسب  -3-1-7
   باشدبندي قطعهحوضچه ضد عفونی چکمه قبل از ورود به سالن داراي  -4-1-7
  

موقعیت رختکن باید به شکلی طراحی گردد که کارگران پس از پوشیدن لباس کار در معرض فضاي آزاد   : 1 تبصره
  . داخل شوندبندي قطعهسالن  و پس از ورود به آن از طریق درب دیگر به دنقرار نگیر
رختکن اختصاصی واحد . باشند  در فروشگاه هایی که داراي رختکن مرکزي براي کلیه کارکنان فروشگاه می: 2تبصره
صرفا داراي فضاي کافی جهت نگهداري و تعویض لباس کـار اضـافی          تواند    می   ) تازه و منجمد      (ماهیبندي    بسته

  .باشدو مجهز به روشویی  ، حوضچه ضدعفونی چکمه..).بند و چکمه، کلاه، پیش(اختصاصی 
  
  :سرویس بهداشتی   -2-7
  . و مجهز به روشویی مناسب باشد راه نداشته باشدبندي قطعهتوالت ها باید قبل از رختکن استقرار یافته و به سالن  
  

    :مواد بسته بندي انبار -3-7
  .می باشد ... و وف یکبار مصرف مواد بسته بندي محل نگهداري استریج فیلم ، ظر انبار

 هاي مورد استفاده  که انتقال مواد موجود در آن به محلباشد باید به نحوي  بسته بنديمواد انبار موقعیت  :1تبصره  
  . امکان پذیر باشد ارتباط مستقیم با

ي نگهداري ملزومات  هاي مناسب براکمدتوان از  ، می باشد ها یک تن می  هایی که ظرفیت آنکارگاه در: 2تبصره 
  . استفاده کرد ،)ي انباربه جا(بندي  بسته

  
  : مواد شیمیایی کمد نگهداري-4-7

 مجاز و محل نگهداري ضد عفونی کننده ها و مواد شیمیایی باشد کاملا جدا از انبار مواد بسته بندي باید جایگاهاین 
  .بوده و داراي قفل و کلید باشد

  
   :یساتشرایط و ضوابط بهداشتی تاس -8
  

   تهویه -1-8
 و )گراد   سانتی10 -12حدکثر ( که دماي مورد نظر  طراحی گردندبه شکلی و ساختمان باید داراي تهویه مناسب بوده

  .د را تامین نمایبندي بسته فراوري و   هاي در محلرطوبت مناسب
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   نور-2-8
اشه باشد و رنگی نباشد و حداکثر نور مورد نیاز نورطبیعی یا مصنوعی مناسب به میزان کافی باید در تمام محل وجود د

  :هاي مختلف به شرح زیراست  در مکان
   

  ) فوت کندل50( لوکس 540                      گیرد که بازرسی صورت می در محل هائی
  )  فوت کندل20( لوکس 220                           گیرد که کار صورت می در محل هائی
    ) فوت کندل10( لوکس 110                                                    ها در سایر محل

   
باید داراي پوششی باشند تا در صورت شکستن لامپ باعث   تعبیه شده اندبندي قطعهکه در سالن  لامپ هائی -تبصره 

  .ها قابل شستشو باشند و ضمنا این پوشش. آلودگی فرآورده ها نگردد
  

  :داشتی سالن  شرایط به-9
  
   کف-1-9 

لغزنده باشد و همچنین بدون درز و شکاف بوده و براحتی تمیز و ضد عفونی غیر غیرجاذب ، غیر قابل نفوذ به آب و 
وري آی به سیستم جمع ه منتگردد و نیز داراي شیب مناسب براي خروج پس آب و هدایت آن به سمت کانال فاضلاب

  .ی باشدمناسب مشیب یک درصد .  باشدفاضلاب
   
  دیوار -2-9

 ، صاف و بدون درز و  تاسقف به رنگ روشن باشد ، دیوارها باید  ، ضد عفونیقابل نفوذ به آب و قابل شستشو و   غیر
.  منتقل ننمایدفرآوردهباید از موادي باشد که هیچگونه ماده مضري را به  شکاف بوده و جنس سطح خارجی دیوارها

  .باشد بهترین پوشش دیوارها سطوح سیمانی صاف و صیقلی باروکش اپوکسی رزین می )مانندکاشی و سرامیک(
  

کلیه اتصالات ثابت روي دیوارها مانند لوله هاي آب و کابل هاي برق باید داراي فاصله مناسب از دیوار یا کف  :تبصره 
  .ري گرددهاي پشتی آنها براحتی تمیز گردیده و از تجمع مواد جلوگی بوده به شکلی که قسمت

  
   سقف-9 -3

ها و پوسته پوسته شدن جلوگیري شود و براحتی  به شکلی طراحی و ساخته شود که از تجمع مواد کثیف ، ورشد قارچ
  .د شو متر تعیین می3  و بسته بنديوريآفرقابل تمیز شدن باشد و حداقل ارتفاع سالن 

که از تجمع باشدانحنا بوده و زاویه تند نداشته و به شکلی به کف باید داراي  کلیه اتصالات بین دیوار به دیوار و دیوار
  .ها جلوگیري به عمل آمده و به راحتی قابل شستشو و ضدعفونی باشد این محل مواد در
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  پنجره ها-9 -4
در صورت وجود طا قچه زیر پنجره باید داراي شیب مناسب به طرف  پنجره ها باید همسطح دیوارهاي داخلی بوده و

  . تا از تجمع گرد و خاك جلوگیري گرددداخل بوده
  . توري ها باید به راحتی قابل جابجایی به منظور شستشو باشندوپنجره ها باید بوسیله توري پوشیده شوند 

  

  درب ها -9 -5
حتی المقدور  ،  که نیاز باشد د و همچنین در محل هائینغیر جاذب و قابل شستشو و ضدعفونی باش،   صاف سطوح

  .ن دخالت دست باز و بسته شوندها بدو درب
  . تمهیدات لازم جهت جلوگیري از ورود حیوانات و حشرات موذي باید پیش بینی شود :تبصره 

  

  )سرویس بهداشتی (  دستشویی و توالت -6-9
            .هـاي عملیـات مـستقیما راه نداشـته باشـد          بایـد داراي نـور کـافی و تهویـه مناسـب بـوده و بـه سـالن                   ها   توالت

 یک سطل روشویی هر مجهزبه آب سرد و گرم ، صابون مایع ، حوله کاغذي یکبار مصرف بوده و کنار دستشویی ها باید
   .درب دار قرار گیرد 

  :تجهیزات و وسائل مورد نیاز شرایط بهداشتی   -10
قابل تمیز کردن و  نگردیده و تمام سطوح آن براحتی فرآورده که باعث آلودگی شده باشندبه شکلی طراحی و ساخته 

  .ضدعفونی باشد
مناسب که قابلیت شستشو و ضد عفونی داشته   از راکر هاي متحرك  حمل ونقل و جابجایی ماهی باید براي -10- 1

  .   استفاده نمود ،باشند
  .می باشد ممنوع ،ضدعفونی نمی گردند  و استفاده از مصالح و موادي که بطورمناسب و کافی تمیز 10- 2
حوله کاغذي یکبار مصرف و ماده ضدعفونی کننده  ، شویی وجود صابون مایعرودرکنارهر  فراوريرسالن د -10- 3

  .باشد مناسب وهمچنین سطل زباله درب دار ضروري می
ی باشند که بدون دخالت ی و بسته بندي باید مجهز به شیر هابندي قطعهي نصب شده در سالن     شویی ها  رو :تبصره  

  .دست باز و بسته شوند
 صورت می پذیرد باید داراي امکانات مناسب و ماهیبسته بندي   وبندي قطعهفراوري و که  هائی تمام محل -4-10

  .باشد...  وارهمورد استفاده مانند چاقو ،  کافی براي تمیز کردن و ضدعفونی ابزار
یان هر نوبت کـاري از   و در پا  بوده ضایعات   جمع آوري  براي    درب دار  مناسبسطل هاي   واحد باید داراي     -5-10 

  . کارگاه خارج گردند
  

  :شرایط آب مصرفی  -11
آب مصرفی در واحد باید شرایط آب آشامیدنی را دارا بوده و با فشار مناسب در تمام محل هاي مورد نیاز در دسترس 

اعات کار آب گرم  در تمام س.ارجح هست امکانات کافی براي ذخیره و استفاده از آب در مواقع ضروري مهیا باشد. باشد
  . بهداشتی با فشار و میزان کافی در دسترس باشد
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  : تاسیس بهداشتیمدارك مورد نیاز براي دریافت پروانه -12
  

)  منجمد /تازه ( ماهی  بسته بندي  کارگاهکه قصد تاسیس) و غیر دولتی  اعم از دولتی (اشخاص حقیقی و حقوقیکلیه 
  . نماینداقداممدارك ذیل   نسبت به ارائه را دارند بایدوابسته

  

   :تکمیل و ارائه فرم درخواست  -1-12
را بـه اداره کـل    کلیه متقاضیان دریافت پروانه بهداشتی تاسیس باید تقاضاي خود مبنی بر دریافت پروانه بهداشـتی   

  .  ارائه و به ثبت برسانند دامپزشکی استان مربوط
  : مدارك مربوط به مالکیت-2-12
  .ها  اصل اسناد مالکیت به همراه یک نسخه فتوکپی از آن: داراي سند مالکیتینزمدر مورد -1-2-12
  . ساله که بدین منظور تنظیم گردیده است3 اجاره نامه رسمی حداقل: استیجاري زمین در مورد -2-2-12

  . بودملاك عمل خواهدمدت و موضوع اجاره بر اساس نظریه اداره اوقات محل :  در مورد زمین اوقافی :تبصره 
اداره ثبت (  ذیربط هاي رسمی مستند تصرف و احراز مالکیت به تائید ارگان:  فاقد سند مالکیت  زمیندر مورد -3-2-12

 رسیده باشد و امضاء و ارائه تعهد رسمی و ثبتی مبنی بر اینکه پس ازصدورپروانه درصورت اثبات عدم صحت  )...و 
  .ی حق اعتراض نداشته باشد و خسارت هاي وارده را جبران نمایدو متقاضه مالکیت پروانه صادره فورا لغو شد

هاي  ارگان گواهی لازم بنام متقاضی مبنی بر تعیین مساحت زمین از مرجعی که توسط:  مشاع زمین درمورد -4-2-12
زمین و در شود ، همچنین نقشه زمین مورد نظرجهت ایجاد تاسیسات که به تائید و امضاء کلیه مالکین  ذیربط معرفی می

و شوراي محل و ممهور به مهر بخشداري و صورت عدم دسترسی به کلیه مالکین به تائید عده اي از مالکین آن 
  .باشدفرمانداري 

گواهی لازم مبنی بر مالکیت یا تصرف زمین و بلا معارض :  هاي اصلاحات ارضی مفروزالرعیه  در مورد زمین -5-2-12
شخصات و مساحت زمین از ارگان ذیربط و نیز تفکیکی اراضی محل که زمین مورد بودن آن و همچنین تائید حدود م

  . نظر جهت احداث تاسیسات در آن مشخص شده باشد
صورتمجلس واگذاري زمین و همچنین نقشه :  در مورد اراضی واگذارشده از سوي هیئت هاي واگذاري زمین -6-2-12

  . ستو کروکی مورد نظر جهت احداث تاسیسات الزامی ا
  

 در صورتی زمین محل احداث تاسیسات ، متعلق به چند نفر باشد به شرطی پروانه به نام یکی از مالکین صادر  :1تبصره 
از سایر مالکین )  کتاب نظام دامداري 4فرم شماره (  سال 5می گردد که وکالتنامه رسمی غیر قابل عزل ، حداقل بمدت 

  . پروانه مربوط به نام خود ارائه نمایدمبنی بر اجازه ایجاد تأسیسات و دریافت
   

 صدور پروانه براي واحد هاي متعلق به دولت و یا دستگاه هاي وابسته به دولت با ارائه گواهی از بالاترین مقام  :2تبصره 
  . آن دستگاه مبنی بر تأیید مالکیت بلامانع است 

 مورد عدم صحت مالکیت یا تصرف طبق مدارك رسمی درهر صورت در هر یک از موارد فوق چنانچه بعد از صدور پروانه
  .هاي وارده ناشی از آن به عهده متقاضی خواهد بود خسارتجبران لغو و اً به اثبات رسید پروانه مذکور فور
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  .که متقاضی شرکت یا شخصیت حقوقی باشد ارائه اساسنامه شرکت و روزنامه رسمی ضرورت دارد  در صورتی-3-12
  : مورد نیاز   سایر مدارك-4-12
  معتبر از مراجع ذیربطرونوشت برابر اصل پروانه کسب  -1-4-12
   هاي مربوطهعهد نامه رسمی مالک بر اساس فرم  ت-2-4-12
 موافقت مراجع ذیربط در خصوص تامین آب و برق -3-4-12
   تاسیساتروکی و آدرس دقیق محلک -4-4-12
     بهداشتی برابر اصولکارکاه ات  نقشه هاي کلی و تفکیکی تاسیسات و تجهیز -5-4-12
 تکمیـل شـده توسـط    ) تاسیس بهداشتیبراي صدور یا تمدید پروانه  زمین   بازدید از  فرم   ( 7فرم شماره    -6-4-12

  ممهور به مهر اداره کل دامپزشکی استان مربوط وشهرستان  شبکه دامپزشکی /کارشناس اداره کل
   

  :اشتی بهره برداري مدارك مورد نیاز جهت صدور پروانه بهد -13
متقاضیانی که برابر ضوابط نسبت به تاسیس واحد بر اساس شرایط مندرج در این دستورالعمل اقدام کرده باشند با تکمیل و 

  : ارائه مدارك زیر پروانه بهداشتی بهره برداري دریافت خواهند نمود 
 .اقدام نمایند اداره کل دامپزشکی استان واست درنسبت به ارائه و ثبت درخکلیه متقاضیان باید  :درخواست  فرم -1-13
 ارائه اصل پروانه بهداشتی تاسیس صادره -2-13
 ارائه اصل مدارك مالکیت مطابق بند ب مدارك مورد نیاز براي دریافت پروانه تاسیس -3-13
  شور  مطابق ضوابط اعلام شده از سوي سازمان دامپزشکی ک آب مصرفی ارائه نتایج آزمایشگاهی -4-13
  ماهی و بسته بندي فرآوريمعتبرکلیه کارگران شاغل در مجموعه ) گواهی سلامت ( ارائه کارت بهداشتی  -5-13 
 ارائه نسخه اي از قرارداد استخدام مسئول فنی بهداشتی -6-13

دامپزشکی  مسئول فنی بهداشتی به شخص واجد شرایطی اطلاق می شود که با اخذ پروانه مربوط از سازمان :یادآوري 
کشور و یا ادارات تابعه ،  وظیفه کنترل بهداشتی را در واحد هاي موضوع این دستورالعمل مطابق شرح وظایف ابلاغی از 

  .  سوي سازمان دامپزشکی کشور یا ادارات تابعه بر عهده دارد 
 استان مربوط   ارائه نقشه هاي کلی و تفکیکی تاسیسات موجود تائید شده توسط اداره کل دامپزشکی  -7-13
تکمیل فرم بازدید از واحد براي صدور و یا تمدید پروانه بهداشتی بهره برداري توسط اداره کل دامپزشکی استان  -8-13
  )فرم بازدید از واحد هاي بسته بندي فراورده هاي خام دامی(
   ارائه یک نسخه از قرارداد معتبر با کارگاه تبدیل ضایعات مجاز در سطح استان -9-13
 

  :ضوابط مربوط به واحدهاي موجود -14
  واحد هاي درخصوص فنی بهداشتی و شرایط و ضوابط بهداشتی تاسیسات موضوع این دستورالعملضوابط رعایت کلیه

.موجود نیز لازم الاجرا است   
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